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Dear customers

First of all we thank you for your big trust and confident in our gas
couker which we produced. It is simple in his shape, unique in its
tunction and it is a plant of cooperation between our company for
home appliances and the Italian experiences to gnaranty the
excelient service and the complete safety.

it is our pleasure that you will be joined te the thousands of the
customers which put their trust and confident in cur produets.

We hope to get always your satisfaction.

Remark:

‘The insfruction of this product contains different models; there is a
description in this instruction to show how to use each model
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Appliance Advantages
We added new advantages for this medel for more safety for you and
your children
. You can use the grill for meat and chicken with closed aven door
The advantage of using grill with oven deor closed:-
®The outer shell of the gas cooker is normal temperature.
* No leakage of hot air in vour kitchen.

b

. This appliance was designed and produced according o the
tnternational Standard specifications for the safety, function and
efficiency.

. Simplicity in the shape and in the function.

. Designed for the hard home usage.

. The metal parts is produced whether from stainless steel which resistad
the rust and temperature or from the sieel materials which is weazed
with the enameled painting and which resists the scraich and
temperature with the simplicity of cleaning.

. All the kaobs are produced from materials that resist temperature,
shocks and change of the shape.

. The temperature distribution regularity in the oven helps a good cook
for all the food.

8. AH the materials which are producing the oven pasts and which are

also touching the food are identically safety specification

9. The appiiance has two gas inlets (left and vight) 10 be suitable with

the appliance location inside the kitchen,

0. The appliance has double thermal insulation with high density to

save the energy and (o minimize heot ranster 0 owside surfaces,

. This appiiance is designed 1o give high performance diring cooking
operation inside the oven and this can be achieved by natural
ventilation holes at the back of the oven and elso by the stack which

circulates the hot air inside the oven,
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. N 3 e ¥ Jlead abaiul Slagled
Using the Gas Cooker to the first-time b e gy Jlgadl a 1l

1. Before using your appliance for first fime vou must read carefully the

instroction for instaliation and wse,

Before operating, it is necessary to ensure that the local operating conditions

{the type and pressure of the gas to adjest the device according to thafy

3. Fhe stuinless steel parts has been covered with pretective PYC coat, which
must be removed before use, the residual glue must be cleaned with care.

4. Assemble the plastic legs which are inside the carton hox, after then adjust the

legs level.

. Assemble all other accessories found inside the oven,

6. The appliance is prepared for using the butane gas, in case of using natural

gas the appliance must be adapted by the company responsible of gas

aceording to the specification in this manual,

Plug the gas hose {The hose must be flexibie and no longer than 1.5 m ) with

the regulator with the gas hges holder at the back side ot the cooker, and

tighten a ¢lamp on the hose firmly.

8. Connect the equipment to the power supply.

5. When using the oven for the first time it shonld be operated for 15 — 20
minutes at the maximum temperature without coeking anything inside in
order to eliminate any moisture and odors from the internal insulation.

I

L

-~

Appliance Electric Connection

- The cdectric connection must cemply with the current lezal standards and
regulations,
- Before connecting, check that the outlet or the system is equipped with an efficient
ground connection in accordance with the current legal standards and regulations.
{in some models only)
The comipany is not responsible for the non-compliance with these instruetions.
» The pewer cord must be positioned so that an over temperature of 70 K will
not be reached at any point. .
+ Do not use reductions, adaptors or splitters since they might cunse false Jobisdt da b ol 5
contaets and lead to dangerous overheafing

Assemble the plastic legs

Assemble the plastic legs which are inside the carton box,
after then adjust the legs level, As shown in the Fig.
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i Appliance Main Dimensions
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Model 50X 56 80X 35 00N 69
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Nozzles size and recommended pot diameters
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Contral panel

1} Eleetric Igdition switch:

With simple press the ignition, switch a spark will be procuced beside
the burner, keep pressing on the switch yntii the burner is 1 enited,
then release the switch. s

™

§

3
kY i

‘\v".mww‘mw)&,
Fig (13
2} Oven Lamp switch:

With simple press the oven lamp, switch the jamp tumn ON & with
another press the lamp wm OFF.

33 Gridl Motor Switch;

With simple press, the grill motor switeh will turg ON & with
another press, the motor will stop, f,,w«h

=
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Fig (3}
4} Bumner knobs:

On the control panel fig (4) explain relation between the bumer and
its knob, Burner operated by fum the selected knob counterclockwise
direction that corresponds to the burner selected, setting it o the
required Position and then press the ignition swich Fi g{l)and
release it as soon as the busner is ignited.
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3y Oven Burner knob:

~To light the oven burner, open the oven door ther press the oven knob nnd
turn it counterclockwise until the max. Position fig (6). At the same time put g
lit mateh near to the hole, which is visible on the oven level fig (5), after the
burner has been completely Jit, make sure that the hurner rensain on,
.otherwise repeat the operation

*
&=
P
43
A Pesttion clased posion
Fig (5) Fig (6) Fig (7)

~After fimishing eooking in the oven and turn off the oven burner knob , you
ean put the food into the dish warmer to keep the food hot

6} Grill Burner knob:

To light the oven burner, open the oven door then press the grill knob and
turn i counterclockwise until the max, Position. At the same time put a lit
match

Near to the burner, after the burner has been completely lit, make sure that
the burner remain on, otherwise repeat the operation.

Method of checking the correct speration of the Burner

After adjusting the device according te the operating conditions (the type and
pressure of the gas} then operate the borner to be tested as explained hefore.
if the fiame color is the right bive eolor fhe burner works well,
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Lsing the grill burner:

To light the uven burner, spen the uven duar then pross the vrilt Knob and turn it counterclockwise ansi! the
mak. Posttion. AL the smne fme put o lie maleh near fo the Barner, after the burner Bus been cam plereh Tit,
mitke sure that the burner remuin o9, atherwhie repeat the cogration

For Grill usage;
At Tarn spii

B Forks
C& D Turn spit holder

gl m

Turmspit{ Wand en Sraly B¢ then and syuoore s 1y

I Place the chichen oy pieat i
fark ib

Phace the Turn spit o the tus sait fiedder s fhe case of ses
3 Purnspit xing:

A dnthe vase o oves buch wrill moter Figure I & 1 8
eadar anid the vbfier sitde of the Turn spit iu the
plmszie Tars spit inol b Tweniny i
in e wose of ovim side el moler, Fizwre i Pleee the
s e evee delt side, nmd the ooy o sebny the Tura s

)

rick vivior).

at thy ved of the Tavn spit i the Bolz
tv i Fura spit hokler [ and then remavy the
pryB ki,

w

Fofrise Tien spif e e ok
i haldler O

4. Light the grill burner.
S Prevs the grill swHed o siert laraing
A Phace the aves shell on fhe wire shell io cnifet win ths that B el dhe grifled food dueing ek,

7o Cluse the sven door,
For oven fan medeks:
The fan works o distrihute heat fnside the pyen.
Fress the fan swircl on the contred prnel 1o start furning
Adgtention:
The fan does ot turn oa when the grifl 1§ switched en.

Important alert for some models:
¥ There is i sel of siwlrehes covers smd enitian
[ST31131 8
= Plewse instalt the switvhes cavers in ity place vn front cnnte

DURY BOCRER

- Plowse inorlt the fzeition 4 n Fig,

For Easv Light models:

Beenuse the copvenience of the vastomer is of interest o s far the lirgt time

in Epvpt Antmmatic oves fightime when opening oves door,

Lsine the Timer { Minute-Minder 3 Easy Light

1] The minute minder advises the nser. with an acoustic singal, alter a vertabn Hme s el
To use the device, wind 1he minuie minder by furaing the knob clockodse, Then tarn the
knob countercloeliwise si that the indictor eorresponds with the selected me,

2) The uceusite signd does't stop the vooling cyele. The wser must tuen off the enoking ovele

mataily mying the relutive kaobs,



¥ Mudels with Disital Timer 3 buttons:
Thr minute counter wilt wazn vou by giving an avdio signal when ceoking is hinished nfter the spectficd fime has
clupsed
N Clenn the serven with a damp cloth and du nat put ey Siquids, such as chioring or caustic substances.
Fo set the alarm time:
- Press on butien BY or B3 to devrense or increase howrdy numbers respectively,
- After the fime setting is completed press B2 until the sereen lights bp and time munbers st §
and the vatue of "I0:40" start appear.
-Huwr nusibers should stop fashing after the st push.

- The number shown sfter pressing Bt and B2 for one time miust be the same number
that was Bashing and ehange the value of the nuebec after the first pressure on N
B1/ B2 anid to tnerease the nembers or decrease it aceanding o the press of the buttun Bﬂ"  HdEh
after the first press and the iinotes aumbers rontinue to music while the clock is set, B3 Nunbes inors

Nuge: The Digital Timer ean be operated for 2 long time during eooking up to 23 hawrs and 0 mmutes,

< Muodels with Digital Thner § buttons "Automatic gas control”
For the first time I Exypt
This menu controls the fofllowing times:
|- Cooking time of the aven
2- {ooking fime for the grill
3 - Uooking time For bath wven and gl
By vontrol uf the gas antomatically after the desired time
in gddition o mey veice warning of the end of time, ] :
Wethod of settivg aid wse: | toehcase ‘io choase
1. First, seleet the burner to be 1o and shut the gas st a ]'mww’ {
i
]

i {To decreaseii Ta increase |
fe minute | time minyte:
by misutz by mimate

Diwerking |

specilied fime (vven ar seBl) by pressing the bation 4 in

the vase of the arill and 1he botton 5 in the case of the
[N

1. Set the time touttter by § or 2, where butten | increments the Hroe counter with a fall minute acvarate vafue
and & balton 2 decreases il
3. After setting the desired fime, press the bugton 3 g confirm.

+ After the dusired time s passed, the finer will shut off the gas and give n voiee ulert to the buraer that has
bevs selected from the beginning,

¥ Ylodels with Rivital touch Timer:

D3 ¢ donitiun sutich U7 Timey Coak symilih i

2 ¢ Lamgp uml writtneter buttin P 8§ The ook syba!

J 1 Uven B Bartten 10 F Lamp sperafion symhel
40 ingresse vafue Burten 310 O Mg Lpprer At synitl
S5 estings dnd Qpticns bultae | §1 | Ohen e aperntion synibol
16 frecvepses the vadne butrin §2 1 lsaition operation vembel

.-\d}:z\-fmg :hv 'i':z‘n’er'

3, then gress the ISP
'\55"{? button.
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Gas cookers oven which equipped
with a thermostat

- Using the Gas Oven :

For the gas cooker oven which equipped with a thermostat to adinst
the cooking temperature, the oven teraperature is set by tuning the
knob counter clockwise to match the indicaior with the selected
temperature, at the same time put a lit mateh nexs to the ignition tube
that is visible on the oven leval. after the burner has been complely
Lit, make sure that the burner remins ON, otherwise repeat the
operation,

- Using the Grill Burner :

Just completely open the door, turn the knob clockwise to the mark
comesponding to the grill at the control panel, place a lit match up 1o
the bwmer. Make sure that the buraer remains ON otherwise,

repeat the operation.

Checek itemns from 1-6 pages { § )

(Gas cookers oven which equipped
with a thermostat for oven only .

- Using the Gas Oven :

For the gas cocker oven which equipped with o therraostat 1o adjust
the cooking temperature, the Oven temperaturs is set by turning the
knob counter clockwise to match the indicator with the selected
temperature, at the same time put a 1t match next w the ignition tube
thiat 1s visible on the oven level. after the burner has been completely
lir, make sure that the burner remins ON, otherwise repeat the
operation.

- Using the Grill Buraer :

Just completely open the door, turn the knob counter clockwise fo
the mark corresponding to the grill at the conirol panel, place a lit
match up w0 the bumer. Make sure that the burner remains ON
otherwise, repeat the operation,

Check rtems from 1-6pages { § 3



v Oven and Grill with self jonition and safery

:L_{‘,yﬁii 3 oA ek Zu'.‘g.hii Sy L ICA R 1 1_}.3....;‘., 5230 D%l gadi

-Using the Gas Oven:

f« Open the vven doer.

2-To tight the oven turns the knob counterclocwise 1 the max. Position and push it fe inside and push
the iznition button te 13 see. together af the same time 611 Nlame distribuation is stable,

-Lising the Grill Burner:

{-Just completely open the oven dosr tuens the knob counterclockwise till the max. Pusition and push it
to inside and pash thy ignitien butlon 4 15 sec. fogether at the same time il Bame distribution is
stable.

To mve the grill check items from 1-6 page 8

oMkt Bl

Dear Customers;

.

First of all we thank you for your big trust, so we ndd
Safety for grilf and wven to give you max. Safely.

i
!
i
[

v Models with antematic isnition:
Yieihod of ignifing the upper burners: Agbead v glnclt § B e fa Rald e So slad) RO S URN T
Cover the toreh switeh 1o be used and then counter elockwise antil the required parakeet occurs snd then

turn the switch to the far left to cod the parakeet. Put the flume o1 the Same,

ilifin s 5} Jlandhy 335 5ad @i palt v

LT L iy ELA P 3\,&:4@

ToMot el er
el Bl DN o
- -

Nutievabla:

- This featare is only for overhead burners and not for oven uad grift,

- Bynchronization of key muvement with ignition is a kind of safety for the user s # prevents the exit of
gas without ignitiag tmmediately for the upper burners,

WSy il s Lyonl] o]

Customer safety is a constant goal of our company
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Important safety warnings

t. The appliance must be insizlied oalv by 2 quelified technician In
compliance with the instructions provided.

1~

. This appliance is designed for home hard use and according to the
current commercial conditions
3. This appliance must be nsed for the purpose for which it was expressly
designed. Any other use i3 considered to be improper and consequently
dangerous.
4. Make sure the knobs are in the off position wher: the appliance is not in
use (fig 7).
Don't use a big pots if its area focated outside the appliance grid
- Don't put potes having non-straight bottom on the upper grid {fig 16).

~1 M LA

. In case if the burner is turned off curing working, turn off the knob then

furn on the burner afier one minuie at least.

8. When the appliance is in use, the heating elements and some parts of the
oven door become extremely hot. Make sure you don’t touch them and
keep children well away.

9. Don't close the glass cover during using the burners or after tarn off

ummediately but wait until the temperature of the bumers becomss
suitable

10. You must turn the pot hand to inside to prevent falling. Fig (15)

1. Check the gas hose regularly and change if need. never try 1o repair

Use a clamp for ithe connection

2. if the gas hose regularty is damaged and cause leakage | never iy 1o
repalr but you must change it with a now one
13, Never use flaomable liquids such as alcohol or gasoline, gic. near
the appliance when i is in use.

i2 b



14, The use of gas cooking appliance produces heat and humidity in the room Sl e 815 Gl oad e ik Yalipalt sllad &30 o 30 Nanlied gL
where it is installed. Therefore proper aeration in the room is needed while
ensuring that natural ventilation openings remain unobstructed ] )

15, ATter lighting the oven or grill burners, wait 2 or 3 minutes before closing VAN Y i il a1 s A3 fpe el R 1A e - 0T
the aven deor, in order te aflew the burner flame to become stable.

16, When using the oven, leave the cooker cover opem fo prevent it

USRI, ~ SR S CETS S QS N R -1 U | ) T TRPPR

I RS Al Ao pana

overheating. il e e sl Sl (a0l g fes S0 Jadl B G (gt LR 0By VY
17, For cleaning the appliance, you adapt the oven at temperature upper then Y slagd b

bn normai case so you must keep children well away. c e tal i It ol s Tt b X
18. The adjustment conditions for this appliance are stated on the fabel (or IR AR 3

data plate). Aalily Uk s g0 p A 5 o% Al E ISV AT 5 e Al Jedia i gall iR 1S

19. This appliance is not counceted to a combustion products evacuatien
device. 1t shali be installed and comnected in accordance with current
installation regulations. Particular attention shall be given to the relevant S Aanh 58 ol dalaal) 8550 JF e aidtul g AN S48 85 e G- T
reguirements regarding ventiation,

20.11 the supply cord is damaged, it mast be replaced by the manufaciurer, its o i )
service agent ov similarly qualified persons in order to avoid a hazard. GBS e PRI U R il e ot O A 530N lgadt L siad -

21 WARNING: THE APPLIANCE AND ITS ACCESSIBLE PARTS
BECOME HOT DURING USE. CARE SHOLLD BE TAKEN TG AVOID

ot Sillia LaSaY o o el a0

LRI dad el sl sl el

Ao al b i SN R ) g oeall Adsaad BRAGE 5139 wiadd Al

TOUCHING HEATING ELEMENTS. CHILDREN SHALL BE KEPT e St i ote 2 pi LY
AWAY UNLESS CONTINUOUSLY SUPERVISED.
 pldaa A e gl
Connection with hose qokiaa o ol A Jua gil
When installing the hose, remember to take the foliswing precautions: DAY e

In case of using the butane gas only
L. Check that the hese fits firmly into piace at the two ends and fix it with

{Chasll) a8 A AR ghhand pladiit Ais 3

clamps complying to current directive ( fig 12) (17 Sl RSl 3 g o 01 00 A Dl gl A (a0
Z. The full length of the hose should be easy to inspect in order fo check its A gy e gt cand p B8 A0S yd gl e Y
condition. p Amoaa V. A : 1 g el Y o T
« i WV SO ey B3RN0 0 =51 g 3 g s Y -
3. No part of the hose should touch parts whose temperatare exceeds 76°C. (s A2 Vo 500 (o0 e Jdm 23R 80 o 250 g el ¥ I e
4. the correct way fo fix the hose , check fig (13) (VY J8E Bean Tpte o Ggile 008 o e 02 5T b g 0B & ash A Laat oo uas ot
5. The hose shouit'i not be subject 1o twisting or pulling, and should not {18) 54 B5a o0 5t hakt N abeada pis a0
have bends or kinks, fig{14) C
6. The hose should not touch ebjects with sharp edges, any moving parts, A A gy Aadlal o3 Y RS B R0 Ly el el e a5k A S 1Y L
and it sheuld 2ot be crushed, feim
7. The hose mast be Bexible and no Ionger than 1.5 m o
g s Al Yy e Pl agh R 0 s Y
i3 En.
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v Moedels without upper glass with rear ruler:

The rear ruler payt 2 is installed o the serfaee of the eooker part 1 by the serews as shuw o in the
ficure

Conker hack

s BN



Adaptation to Different Types of Gas for venturi burners {brass)

oubadll @Ml Alla 2 s 1S ALY Hasy)

Belure perlorming any maintenance or adaptation operation, disesnneet the appliznce friom the
gis supply and eleeteicily network,

Replacing the nozzles to operate with
anather type of gas:

Follow the instriction below to change the
barner nizzie on the work surface;

@ Pullaat the plug from the cleetric outlet to
dvoid auy fype of electric confacl.

¢ Remove the glass eover, grids and the burpers

from the wark susface.
Unscrew the wark plate serews and remove the work snrface. Fig. (17}
Unscrew the serews ($) as in fig, (17) And remove the gas pipe (V).
Unserew the auzzle attached tu the valve nsing 2 7 mm, spanner and replace i with the nizde
needed for the new type of gas avcording to whal indicuted in data lnbel,

0 Unserew the sceew (P) asin fig ( 18 and decrease the distusce (X} to the clused position.

Adaptation fo Different Tvpes of Gas for cup burners

Before performing any maintenance or 7.8
aduptation operation, disconnect the appliance
from the gas supply and electricity network,

Replacing the nozzles to operate with ancther
fype of gas:

Follow the instruction below to change the
burner nozzle en the work surface: e

o Remove the plog from the electrical vuttet any type of electricut cunneetions,
& Remove the ghass cover, the pan sappert, and the covers of the burners,

o Enserew the nozele attached to the valve using 2 7 mm spanner and repdace it with the noyzie
& P i

needed for the new fvpe of gas according to what indicated in data Jabel.

s

7]



t O AN a1 gh e SURL A O el o Follow the ingtruction below to change the pven hurner nozzle:

t. U'nserew the oven level screw

coalleld iy
AT EEL e 2. Remopve the oven level
ciadl e 8 gl \‘z:’ﬁij el tena 4 3. Lousen the burner screw and pull ot the beroer from 1he support,
X Al B (P) Jlewch S 4 4o Vmserew the serew (95 as e fig (18) and deerease the dismnes (X] tw the cosed posifion,
Pt R . - P L A T A Enserew rrhe 7 T proand repdace i with #ale necded lor e ,
poadl Ralide A dnad st s aey el - Laxdiioo i 8l o 4 Unsersw the nozzde 7 mm. spanoer and replace it with the nozdde necded lbr the new tp

. T T T i af gas acenrding {o what indicated in dota luhel
_mg.a_!u’__)_ﬂ-uj“g.é@}_}__-a}k- =L

Follow the instruction below to chanve the ovill burper
.p gt g 58 oy S0 ALY il ghdll A nozzle: L P

I Loosen the burner screw amtl peil out fhe burner from
A s i B aalt Al B aadl viai. S8 )
S e BB palt AR g B addl Glena BB the fop of the oven,
o S gl gt s (X Al JESIP) Slaedi B, I ascrew the serew {P) as in fig {183 and decrease the
(1) Joik digtance {X) to the clesed position,
e A5 ae v sl e C“’“‘ Lasifies 3a 40 o 3. Unscrew the nozzle 7 mn. spamner :mld replure it widh
T yﬁ " ta omlt Ul G S Aoand woab the nozzle needed Yor the new fype of uas aseprding to
Al s JOEd e oy el AR SU A iG] b sl L . ’ :
i F Hi C y R what indicated in data label
i -
A Fig 118
faa ] s
i ) .
The device place
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Cleaning the Appliance

1} Before cleaning the appliance, it must be disconnected from the power
supply and turn off the main gas feeder valve.

2) Periodically clean the burner heads, the enameled steel grids, the
enameled covers and the flame caps using warm soapy water, then those
parts should be rinsed and dried.

3} Any liquid that overflows from pots must always be removed using a
rag.

4) To maintain the original features to the enameled parts they should
cleaned frequently with soapy water. Never use abrasive powders do
not leave acidic or alkaline substances on the enameled parts (vinegar,
lemon juice, salt, romato sauce, etc. ) and do not wash the snameled
paris while they are hot.

5) Clean the stainless steel parts with soapy water and then dries them
with a soft cloth.

&) For cleaning the oven must be adapt the oven temperature upper then
in normal case when oven arrive for high temperatuze, turn off the

mam gas feeder valve & disconnect the power supply and beginning
clean.

Warning

Do not use grill burner and oven together. Due to technical & security
reasons the use of grill and oven at the same time is forbidden

Usage of both together can lead 10 breakage of oven glass for which
manufacturer or distributor will not be responsible.

The grill of gas must be operated with closed oven door

17 En.
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Liste des contenus

Entrodaciion

Les avantages de 'ippareil

Liiliser Ia cuisinidre pour Ia premitre foks
Raccordement électrigue

Les dimensioas prindpales de 'apparef]

Les injecteurs ef de dinmétre dt pot recommands
Le panmean du controle

Ltdliser te four du gaz - le chanlTage tiroir
Liliser le briilenr du grit

Utifisntion do ventilatenr du four

Ltilisittion facte au four

Eitiliser fa minuterie

Litilisation de In minuterie numérique

La cuisinitre équipée avet un thermostat

Lo cuisiniére équipée svec un thermostat povr te four senlemant
ta coisinitre avee allomage antomatique et sécorité
Les avertissements de I sbourité iImportants
Raceardement gaz

Drssins

Adapter les briteurs supérienrs 2u gaz naturel
Adapter le four du g2z an gaz naturel

Nettoyage de Papparei)

Avertissement

L T T O TR S P

L T . A U T 5y
L I B - B T R T — S~ ]

Nettoyer UAppareil

) Avant de nettoyer Papparcil, i doit &ire déconnecté de 1 électricité e
doit &wre fermé s valve du aourvisseur du gez principale.

2) périodiquement propre les brlileurs, les g les éraailids ef fes casqueties
de fa Bamime en uimmm de Pean savoniieuse chaude, alors ces partiss
devralent étre vinedes et devralens Stre séchées.

3} tour liquide gui déborde de pots doit rouicurs Btre enlevd on
un chiffon.

4} pour maintenir les iraits originaux aw parties émaiilées ils devraien:
fréquemment etre nettoyds aves F'oat savonmeuse. N'utilisez jamais fa
poudre abrastve, ne Inisse pas dvﬂ svb' noes acides ou alcalines sur
pariies émailides (vinaiare, | i auce de la tomate. wie
bt ne fave pas les parties éo ':l pendant guis sont clmuds,

Sypropre Vacier sans wohe gvoe leat e et alurs les séche aver
un fdssu doux
) pour nettoyer le four, vous {adapiez & em peraiure supdricar que le cag

normal alters ains! vous dever é&loignoer bien les enfanig

Avertissement

N'utihsez pas le gril et Iz brileur du fowr
séourilé rasonne saw de grit et de bl
pas parmis

ensemble. DG & wchmqu i
sur du four en mime mep\ fles

Usage des deux pent mener & rupture de varre du four pour que les fabricants
I Seront pas TESpOl‘ISdb] ensemble

Le gril da gaz doit étre opéré avec ia porte du four fermé



Replacer l'injecteur du briileur du four

i Bévisser lu plague du four
plaq

Enlevez la plague db four

s ped

Divissez de vis et enleves ke bridenr du four

3. Dévissez le vis (P) et diminue lu distanee £X) 4 Ia divection de fermer i pipe, Fig. (18) {hers clients
3 dévisser Iinjecteur du bridleur du four utiliser la clef speciate [ 7 mm. pour imjecteur, &t ke
replace avec linfecteur convenie au nouvesy type du gaz Tout d'aberd neus vous remercio s pour votre grande

confiance en notre cuisiniére du gaz gue nous avons produit .
Il est simple en sa forme, unique en son fonction et il est une
plante de coopération entre notre compagnie pour appareils
de Ia maison ef les expériences italiennes pour garantir le
service excellent et Ia sécurité complete,

Replacer Vinjecteur du brileur du arif

» Dévisser le vis of enlevez I bridtear do grilet sortez lo
hrittess du plufond du four,

o Dévissez e vis {P) et diminve Ia distance (X} 3 la direction de
fermer fa pipe. Fig, (18)

s dévissez linjecteur du brileur du four en utifisant 12 clef Ii est notre plaisir que vous serez jeints an milliers des

spéeinle (7 mml pour Finjecreur, et le replace avec B clients qui ont mis leur confiance dans notre produit,
Finjecteur convenue a u nouveat type du gaz

Fig18) Nous espérons foujours obtenir votre satisfaction.
Placez I'appareil
Remargue;

4 Phifond Piafore . l'instruction de ce produit contient des modales différents. 1l v a
une description dans cetie instructicn pour monteer comment
utiliser chague modéle:
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Les avantages de I'appareil

Pour phus de séeurité pour vous et vos enfimis, nous evons ajouié de
nouveaux dvaniages pour ce modéle.

L. vaus pouvez utiliser le gril pour la viande et poules avec porte du four
fermé, :

- Les avantage d'utiliser fe gril avec porte du four fermé: -

* Les parties externes de la cuisiniére du gaz esta empérature normale,

* Aucune fuite de l'air chaud dans vore cuisine.

2. Cet appareil a été congu et produit d'apres les spécifications standards
mternationales pour la séourité, fonction et efficacité

3. Simples en sa forme et son fonction
4. H a &1¢ congu pour Fusage de la maison dur

5. Les parties du métal sont produites si d'acier sans tache quirdsistc a fa
rouille st température ou des matidres de i'acier qui sont fraitées avec
couche emaillé ef lequel résiste ay grattement et fempératurs avee la
simplicité de nettoyage.

6. Tous les boutons sont produits de matiéres qui résistent 4 fa température,
chocs et changement de la forme,

7. Larégularité de la distribution de }a température dans 12 four aide un
boxn cuisinier pour toute la nourriture.

8. Toutes les matiéres qui produisent le four et lesquels 1ouchent aussi la
nourriture est spécification de la séeurité identiquement

9. L'appareil est prévy avee deux eniées pour le gaz {droif et gauche} pour
&tre convenable avec Femplacement de Iapparei! dans 1a cuisine

). L'appareil a double solement thermique avee haute densité pour
sauver 'énergie et minimiser le transfert de la chaleur 4 Fextérieur de
surfaces.

. Cet appareil est congu pour donner bien performance pendant l'opération
de cuire 3 l'intérienr du four et cela peut Atre accompl: par les iroug de
la ventifation naturels av dos du four et aussi par la cheminée qui circule

Pair chaud & l'iniérieur du four,

2 Fr.

Adapter Ia cuisiniére au saz naturel {ven ture)

Touvjours débranchez uppareil de 'électricits avan: d'emporter Fentretien ou adaprer [
cuisipidre

Replacer les injectears des britlenrs de la Y -
plaque du travail ;

Buivex fes fnstruction dessous pour chaaser les
injectenrs des bralewrs de la sirfice du fravail:

o Retirez fa prise de courant poyr éviter fout type
ife contaet Hectrigue,

¢ DEnlever Pabei v verre, geifles of les hedileurs de

la sorface du bravail

0 Dévissex les vis de In plague du travail o endevez I surface gy fravail, Fie (171

o Dévisser les vis (8} et enldve 12 pipe do gaz (V) (fis, 173,

o Ddvissezinjecteur attaché 212 valve en utilisant ane clef 7 sone. of e replace avee Pinjecteur
eu besoin pour le nuuveau type du gz

o Dévisser le vis {7} cr diminue fs distance £3N) 3 ln directing de fermer lu pipe. F1G. (1§

Adapier 1a cuisinidre an saz naturel cup burners

FToujours débranches U'appareii de Félectrinitd arant
Lemporter Pentretien o adapter ki caisiniere

Replicer les indecteurs des britleurs de la Diague
du travail ;

Fuivezles instruction dessors pour chaoger les injeclenrs
des hrilenrs de la surface du travail

o Retires lu fiche de b prise Sectrique. quef gue spit ke o

tvpe de copnexivns Heclriques.
6 Refirex le couverch ¢a verre, e support de ta cussersle ef es souvercles des brifenes,
¢ Devisseziinjecicur attache 215 valve en ntilisant une olef 7 mm, et o rephtee g1 ee Pirjestour

et besain pour fe nonvean fipe duy we



Graphiques

o

{14) Fig [ 13) Fig

v Modéles sans vitre supérienre avee régie arritére

La régle arrigre, partie 2, estinstaliés 3 fa surface de la partie cuisinidre 1 3 Vaide desvis
tonune indigué sur Ia figure.

Lubsinier retowr

13 R

¥

Utiliser la cujsiniére pony 1a premiére fois

L. Avant d'utiliser votre apparedl, lisez les divectives dans ce munuel avec soin depuis
qu'il fournit toute les informations vous avex besoin d'gssurer installation sang
danger, usage et entretien.

2. Avunt Pinstallation s"assurer que les condifions de distribution lvcale (natore du gaz
et pression du gor et réglage de Mappareil sont compatible).

3. Les parties de I'acier sans tache a été couveri avee PYC protecienr goi doit étre
enfeve avant usage, 12 colle réstduete doit &tre nettovée avee sobn,

4. Assembler-vous les jambes plastiques qui sont & Vintérieur de la boite en cartun,

aprés alors ajustez le niveau des jambes.

Assemblez-vons tous les antres accesseires trouvés i intérieur du four,

6. V'appareil est préparé pour utiliser le gaz du butane, en cas d'utifiser le gz naturel
Pappareil doit £re adapté par Ia compagnie responsable du gaz d'aprés Ia
spécification dans ce manuel

- houchez le tuyau du gaz {Le tube utilisé pour alimentation en gaz est un tube
ttexible, sa longuenr dait étre infirieurs & 1.3 M) avee Iv régulatenr avee le

e

détenteur du tuyau du gaz & Varriere de Ja coisinidre, ot serre une pince sur fe tiryun
fermement.
8. connectez Fappareil pvec I'dectricité
Quand utiliser te four pour la premidre fois 3§ devrait dtre opéré pour 15 - 20
minutes 4 Ja fempérature du maximum sans culre n'importe quoi au-dedans pour
éliminer toute humidité ef odenrs de Pisolement interne.

s

Raccordement électriqne

- Le raccordement électrique doit se conformer avee les nivenny Hgaux conrants vt
réglements,
- Avant de connecter, ehéque que e débouché vu le sysiéme est dgnipd avee a la borae
de terre qui a accord avee les niveaux lgnax couranis ef réglements (Dans certaing
modeles seulement), La compagnie n'est pas respensable pour fe nomeacguiescenient
avec ces directives.
# Le cBble t'alimentation doit &tre placé afin qu'u» sur température de 70 K ne
soit pas atteint & tout point,
# n'utilisent pas de réductions, d'adaprewrs depuls qu'ils peuvent causer des
contacts faux et mener & échautfement dangerenx

Assemble Jes jambes nlastigues

Assembier-vous les jambes plastigues qui sont & I'intérienr de
la boite en carton, prés alors ajustex Ie nivean des jambes
Comme I montre la fig.
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4. L'usage de gaz qui coit Vapparei! produit chaleur ef humidité dans pitee ol
st instalié, Aération adéquate dans I pidee est ene besoin par conséquent pendant
qu'assurer ces ouvertures de Ja ventilation naturelles resie Lbre.

I3, Aprés avoir allumé Je four ou britleur du gril, attendez 2 ou 3 minstes avant de
fermer la porte du four pour permetire 2 la Samme du britleur de devenir stable,

16. Quand williser le four, Inissez Pabri de Ia cuisiniére ouvert pour fe prévenir
surchauffer.

17. pour nettoyer le four, vons Padaptez 4 tempiérature supfrieur que le cas normal
alors ninsi vous dever élpigner bien les enfants

18. Les conditions de réglage de cet apparedl sont inscrites sur Fétiquette {pn la
plague sigralétigue).

19. Cet appareil n'est pas raccordé & un dispositif d*$vacuation des produifs de Ia
combustion. 1] doit 8tre installé et raccordé conformément any reples d'installation
en vigueur. Une aftention particulidre sera accordse aux dispositions applicables en
matitre de venitlation,

20. Si le cordon J'alimensation est endemmagd, i deit #tre remplacé pur e
fabricant, son agent de service ou des personnes de gualification similaive pour
éviter fout danger,

2k AVERTISSEMENT: L’APPAREIL ET SES PIECES ACCERSIBLES
DEVIENT CHAUBES LORS DE L’ UTILISATION, I faut prendre soin d'éviter de
toucher les éiéments chanffants. LES ENFANTS DOIVENT ETRE ENLEVES A
MOINS DE SANS SURVEILLANCE CONTINUE.

Raccordement gaz
Quand instaHer le tuyau, souvensz-vons de prendre les précavtions suivantes :
Duns cas d'utiliser le gaz du butane senlement
L Viérifiez que e tuyau va pavfaitement dans place aux deux fins fermement of
Parrange avec pinces qui se vonforment & directive conrante (fig. 12}
2, ialongueur du tuyau devrait &tre facile d'inspecter paur vérifier sa condition.
3. aucune partie du tuyay devrait toucher parties dont la température en dépasse
L O
- la correct méthode pour arranger le tuyau, voir fig, {13}
Je tuyau ne devrait pas &ure firer, et ne devrait pas avoir de eoudes. fig.(14)
. le fuyay me devrait pas toucher d'objets avee les bBords franchants, foufes
parties en motivement, et ne devraient pas etre éerasées,
Le tube utilis¢ pour Malimentation en gav ¢st ua tube flexibie, su lungoeur duit
étre inférieure a 1.5 m,
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Les injectenrs et e diambtre du pot recommandgs
les tauy de Ja consommation (Cup burners)

Les avertissements de Ia séeurité importants

Burtar Crae naturel it S e
_ 36 mbar it mbar Butiue 50 min)
I Tapparcil doit étre inst2llé par un technicien qualifi¢ sculement z £ | = =
avec les directives foumi Britlenrs 22213z T =
. . : : . STl g7z £ 3 £
2. cet apparet! est concy pour | usage de fa maison dure et d'aprés les z £ £ 3% 3
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8. quand I'appareil est en usage. les éléments chauffants et quelques parties ies taux de In consommation {venture)
de fa porte du four deviennent extrémement chaud, Ne les touchez pas

T | Butane Swbar | Notwratues 20 mbar
et vous dever éloigner hien jes enfanis % % ; E " - 5
9. Ne ferme pas l'abri du verre pendant utiliser kes brileurs ou apres les N '; g g é ;f: é B g %
éieindre immédiatement mais attend jusqu'a [a température des brileuss 2 £ & ZEF 35
devient convenable : £ 1" < . S
10. Vous deve faire toumer 1a main dy pot au-dedans pour prévenir iombé. Anxilisire 6.8 :
fg. (153 [ Semi-Rapide in- 12 .60
H Vérifier le tuyau du gaz réguli¢rement et change le si besoin, n'essayez mzﬂi"fi ity ;5 !: :;;
Jamais de le réparer. Utilisez une pince powr Ie rapport. Lot -3 Zz; :
12. sile tuyan du gaz est endommagt et cause la fuite dy zaz, n'sssayer ' ol 075 al
jamais de réparer mais vous devez le ¢ ANger aVeC un aulrs nouvean Four ‘JE !f
13 Nutilisez jamais des liquides inflammables tel qu'alcoot ou essence, L0 |

i Y cAEE e 1 ared | aned 1l agt o S0 O .
¢tc. 2 cOté de | apparey quand it est en usage. % Lediamdtre de Pinfectenr estvarinble avee fe modite - 03 vous plif lgez Bainhle gui estimprismeé

ate das de L cuisinigre.
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Le Pannéan du confrdle

1. L'Igniton électrique :

Avec une presse sur le bouton de l'ignision fig. (1}, une étincelle sera
produrte a 0t du brlleur, gardez appuyer sur le bouton jusqu'a le brileur
est allumg, alors laissez le bouton,

2. Le bouton de 1a Lampe du four : Fig. (1)

Avec une presse sur L¢ bouton de la lampe du four fig, (2), ta lampe est
allumée et avec une autre presse la lampe est éteindre.
U™

g .
N
Fig (2}
3. Le bouton du Moteur du gril ;

Aveo une presse sur le bouton, fe moteur du gril tournera fig. (3), et avec
upe autre presse le motewr arrétera.

e

%‘."“"u-—...
Fig. (3}
4. Les boutons du brileur :
Le panneau du contrble explique la relation entre le britleur et son bouton
*r‘j‘g'(4} H
- Presse sur le bouton sélectionnd
- Toume le bouton sélectionné dans le sens inverse des aiguilies d'une
montre jusqu'a maximum position :
- Presse sur le bouton de lignition fig. (1) et laisse le aussitdt gue te brleur
est allumé, '
- Ajustez le bouton 3 la position exigée

i

.

i
[ ﬁ
« (1
i

Fig. ()
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< Four avec ignition et séeurité

Utiliser e four du oz

[} awvrez bo porte du four,

2) Toarner e bouton du four fusyn's le maximum daes Jo sens inverse des atguilies d'one munire ot
pousse le bouton de Pignition ensemble en méme femps 2 15 sev. jusqu'a distribovion de 1s famme reste
stable,

- Pour Gril :

13 Ouvrer Ja porie do four, poussée ke bunton de Figniiion of fit fonrner e boutun du grill jnspes
maximum duns le sens inyerse des aiguilles d'one montre, ensemble en méme temps 3 15 sye,

Jsgua disteibution de la Bamme reste stable,
2} Virifier les artieles de § -6 page (3}

!’ Les cheys Clionts:

)

" D'abord neus vous remercions pous votre grante conflagce, ainsi npus
ajoutons Stcyrvisé pour uril ef four pour vous donner by séourité mavimom,

H

.

v Modéles 3 allumage automatique
Méthode d'allamage des brlitenrs supéricurs:
Couvrer Pintervupienr de Ia torche & uriliser, puis dans e seas coniraive des aisuilles 'uwe muenrre
fusge's ce gue ln pervuche souhattée appariisse, puls wurnez Pinterrupoenr d festréme sauche pour
termsiner la pervache, Metter Iy Bamme sy fa famme.

Pereeptibie:

- Cefte fonction est uninwement pour les brideurs aériens ¢f aon pour le foar of le gril.

- La synchronisation du movvenent de la eld avee Palumage st une sorte de séeuriid pour Putilisutear
ear elle empidche I sertic de gaz sans s'enflammer fmmédiztanent paur fos bridesrs supéricars.

——
- La sbourité des eHenty o3t un ohlectif constant de nofre sorided

T
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Les cuisiniére équipées avec un
thermostat peur le four

- Utiliser Le four du gaz

Pour le four de la cuisiniére du gaz qui est équipé avec un thermostat pour
ajuster la température dans le four , toume le bouton pour égaler Pindicateur
avec la température sélectionnée dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre. En méme temps approchez un allumette du tube de Pignition qui
est visible sur le niveau du four, aprés que le brileur ait été complétement
allumé, assurez-vous que le brileur reste sur, autrement répétez l'opération.

- Utiliser le Britleur da Grij

* Ouverz la porte du four compiétement, faites tourner le bouton qui
correspond au gril dans te sens des aiguilles dune montre, approcher une
allumette jusqu'au brilleur. Assurez-vous que le brilleur reste sur, autrement
répétez opération.

* Vérifiez les articles de 1 -6 page (R)

Les cuisini¢re équipées avec un
thermostat pour le four seulement
- Utjliser Le four du gaz

Pour le four de la cuisiniére du gaz qui est équipé avec un thermostat pour
ajuster la température dans le four , tourne le bouton pour égaler Findicateur
avec la temperature sélectionnée dans le sens inverse des aiguilles dune
montre. En méme lemps approchez un allumette du tube de Vignition qui
est visible sur le niveau du four fig {6), aprés que le brilleur ait &té
complitement allumé, assurez-vous que le brilleur reste sur, autrement
tépéter l'opération.

- Utiliser e Britlewr du Gril

* Ouvrez la porte du four compiérement, faites tourner fe bouton qui
correspond au gril dans le sens inverse des aiguilles d'une montre,
approcher une allumette jusqu'au britdeur. Assurez-vous que le brileus
reste sur, aufrement répétez 'opération.

* Vérifiez les articles de 1 -6 page (8)
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5, Le bouton du Brisleur du feur:

Ouvrez 1a porte du four et tournez Ie bouton du four dans fe sens inverse des
aignilles d'une montre jusqu’s le maximom figf6). En méme temips approcher
wne ailumette du tube de Pignition qui est visible sur le niveau du Four fig. (3),
apres que le brileor ait é6é complétement alumé, assurez-vous que ke hrafeur
reste sinble, antrement répétez 'opération

[ .
P roay .
.""""-‘\L . ra _h'\\‘
z i '}
p—
o Posttien i banon fuenad
Fig (7] i (6 Fig {7]

Aprés finlssant cuire dans le four et éteindre {¢ bouton du bridear du four,
vous pouver meitre fa nowrriture dans ke chautfage tiroir pour garder 1
nourriture chaude

6. Le bouton du Brileur du Gril

Ouwvert Ia porte du four, faites tourner le bounton que cela correspond ay grif
dans le sens inverse des aigoilles d'une montre puis approcher une allumiette
allumé jusqu'a fe brifeur. Assurez-vous gque le bridlenr reste sur, avtrement
répétez 'opération.

Méthode de vérification du fonctionnement eorreet des britleurs:

1- Ouvrir Je robinet & gaz

2. Vérifier 1Métanchéitd du cirewit guz

3- Aliumer chague bruleur en appuvant sur Ia manette et en tournant vers
la positien grande flamme ox petite Bamme

4- Si la flamme de chague brulenr o5t blewe alors ke brulewr fonctionne
bien

3- Pour éteindre remettre Ia manette sur la position initiale

¥R



Le bouton du Brileur du Griks

Owvert T porte du Lour, Faites teorner le boatun qoe cela mr:u;mm[ o gril dums le sens versy dey atpuilles
d'wne mansee puis approcher une allumerte atinné fusqu'a fe bridour. Assarer-vous yue le britleur reste sur,
sutrement répltez Vopération.
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Pour sriller en utilisant le l}fi’ e e s
tournehroche "Lﬂh / o
A Le toernebroche i;,, ) ﬁf
B Les fonrchettes et D ?

C& D Letgurnebroche

(11} (i {1)
Foo Phices [ peudet su b vinnde duny un teurnebroele (A7, puis inee-los feripenteat of presser-los 3
iravers B fourehette i B

1o Pluger ke renrnebroche sur son supiort (dass ke eos du metear reidee du fpue
3.0 Fourser b xation:
A D e vas de motewr do T grille du four Fionre § & 1) Pheves Mo trémits 80 tournebrocks iy
ke trum di muteur vt de Favtrr (B8 du sinchrochie duns o cavite do suppovt du dournebroche D,
puis refiver e plastique. oracher e hoaton en e murnant dass fe sens antihoraie,
2 Daws le cas daomsiesr de fi grille du b du foar, Yigure 11 Placer Veatsdinitl du tournebrocie &
i phace prévie sar o obté canchie du four or Tavere exirdmiid & Uside da prte-towrnebracke O
4 Allwmez e brideur du yril,
5 Appyez sur le bouten du wril noar commencer # ourner
6. Plivcer Ja grilie du fur swv o arille pour receeilly wous Jos Houides gui sembent des whments yrilics
rendant ki cudsson,

-

. Fermer I purie da four.

Pour les wmodeles de ventilateurs de four:
Le ventitateur distribue la chalenr & 'ingérienr du four, [ \
Appuyez sur le boutea de ventilation du panneau do conmande PO CRRmCRCEE § fulrReT. { 1?2_/3

.-\mlnrief LY ; . . \ e //

Le ventilateur e s™allume pas forsgoe Je gril est alluamé.

)

Alerte importante pour certains modiles:
¥ En e de gowverckes Je sommutatonrs of de znide de vontaet s (ronve 4
Fimtdzivnr de cartun d'emballape.
- Veuiller inseatler Jes comverpies dos cumunptatenys 2 sa place sur b paaneny de
ciHnzde avant,
& oouvarcle du gud

Pour les modéles Easy Light:
darce yue Ja commadits du elent nous intéresse pour I premidee s ;
va Laypte Eciairage aotomatique du lour lors de Pomvertare de I porte du four, £

Eitlisation de 1o minuterje

. Le compte-minute recommande Mifilisateur avee un sigeat ueoustique, Fourner ls beuton un tonr
complet dans e sens inverse des wiguilles \ wne moutre. Apzés thites thurmer le bonton dans te sens

inverse des niguifles ' une montre afin gue Pindicateur correspond avee Is tem ps sélectivnné,

[

fe signat de Facoustique narréte pas le cyele de fa cuisine. L'utilisnterr dott éreindee le eycie de 1

vilisine mansellement en atilisant les boutons relatils.
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¥ Modéles avee boutons Dieital Timer 3

Le compfeur dy atinntes vous sveerirg en dosnait un simnal godio fersgae b culsan o8t weeminds un lois v délai
spEcifid e,
Remaruue: Nettoyer Ilvein wvee i ohiffen banide o ne meiter spoug Hepnice ol gue Gt chlore su es
suliseances Ciustigues.
Pouy véuler 'henre de 'starme:

- Appuyer sur le Buston B1 ou B3 poer dlimbnoer ov anomenter fes chiffres huesives,
Fespectivement,
- Lo fois lo réslage de Iheare terndnd, appayer sur BY juvgue'® <o sgue Pévran v adlume of
gue les anmidros de temps commeneens § elignoler,
et T vabeur "O0B07 STARY apparuait.
~L.es nombres dobvent coser de dlignoies apris b promifre pression
- Le nuatere affiche apeds svolr appuyé sne iz sur B1er B2 doit bentique
qui ciignonic of vhanger Iz valowr du soihre aprés s prémidre pression sur !
B1 /B2 et pour augmenter ou dintinwer lex CRiffres en appus ant sar T beuton
Aprls b premicre pression of lus minstes, {os ehiffres continment de s écuuker pentdand gae Pharbype
Remueques Lo minaterie nuiérigee pevt $tre uillisse nendant ugy Jony
ut 5% minntes,

Sgidy,
pleale e cubenn fesignd 23 enres

* Modtes avee minuferic spmértaue 3 bonfons «Uonirthe sulomatiene 3o e
Pour la premigre fois v Egvpte
Ce mern contrdle ey temps suieants:
b~ Temps de coissan ilw foar
2-Temps de cuisson puur e gril
3-Termps de cuisson s foar e aw grift
Ercontritbunt be gux s tormatiyueincent apees Jo lemps désind
et phos de mia soix prévensit de d i dus temps,
Mithote de réghige ot J'nsilisation:
t Sélectionnee d'ubord e hrifenr 3 alluiner ot former Jo w3
une Reure precise o ou geHl) en apevant sur & beuton 4
dans lecas du artl ei sur b bouton & dans le cay de four, .
% Répler fe epmpteve de lemps sar L oo L e buidon T incrtmentint i cermpee de
4 Euminute prés et de howton 2 ke dininaser,
3o Agrds aviir régle Piwary soubuitéc, supiivez sur e buttes 3 posr confiymer,
4. Uoe fols v 663k soubaité denuld, le minmewr duindra Te gar el svertien b brilenr stheetinnné depis de Bl

CHpS Ve nar valenr ey

v Madéles aver minuferie faeile numdriau:

Cuspemiatenr o

Baiten Su mmiens e ln
1y weefl

larafic ot

Beveen virrdmvar da fsay

Swuten daenmnier b Sumrlnie v fenvtianavnwn: du notenr

b asi

iBalwillont diy
v Four

Boama Fuenodires of Dndicns | 5.1':.-:1>!Julu= HECTTE

e § Bimimee b houten de salonr 1

B

HpTal

Renlawe dy nimer;
- Appuyek sur ke buston SET ot e sembaie de Pherloge olignoicrs of aupy
clizneters continugliomen:,
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